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不二製油グループ本社（証券コード：2607）
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不二製油のご紹介

会社概要

商号

設立

1950年10月

本社事務所

大阪市北区中之島 （本店所在地（登記上）大阪府泉佐野市住吉町）

市場

プライム市場 証券コード：2607

連結従業員数

5,623 名 (2022年3月31日現在)

業績

売上高 4,338 億円

営業利益 150 億円
(2022年3月期実績)
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主要原料 不二製油グループ 顧客 消費者

パーム

カカオ

大豆

業務用チョコレート事業

大豆加工素材事業

植物性油脂事業
・飲料メーカー

・製菓メーカー

・製パンメーカー

・リテール

・外食チェーン

・学校給食

etc.

チョコレート用油脂

チョコレート

大豆たん白素材

食用加工油脂

機能剤

乳化・発酵素材事業

クリーム マーガリン フィリング

食品メーカーなどB to B の食品中間素材メーカー

不二製油のご紹介

ビジネスモデル



不二製油のご紹介

不二製油の製品の特長

焼成しても溶けださないチョコレート
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ソフトさを有するコーティングチョコレート

酸性乳飲料の沈殿防止！

不二製油の技術によって、パン生地にチョコを包餡して
焼成しても流れ出さず、美しい見た目のチョコクロワッサン
が可能に

チョコレートをコーティングしたケーキにナイフを入れても、バ
リバリと割れず、美しく切れるように、油脂配合を調整し
たチョコレートを提供

水溶性大豆多糖類という機能剤を酸性乳飲料に加え
ることで、ペットボトルに入った酸性乳飲料の分離･沈殿
を抑制
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不二製油のご紹介 / 創業からの歩み

連結売上高の推移(億円) 2021年度

4,338 億円

1950年創業 植物性油脂事業を中心に事業拡大

1950
不二蚕糸の
大阪工場が独立、
不二製油㈱ 設立

1971
阪南工場稼働
（泉佐野市）

創業期 技術黎明期

1955
日本初ハードバター※

製造開始
※チョコレート用油脂

1980
酵素エステル交換※

技術確立
※油脂生産の技術
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不二製油のご紹介 / 創業からの歩み

連結売上高の推移(億円)
2021年度

4,338 億円

1980年代から海外展開を進め、2000年代から海外事業拡大

1980年から海外子会社を展開強化
1981：フジオイル(シンガポール)設立

1987：米国 フジベジタブルオイル設立

1992：ベルギー フジオイルヨーロッパ設立

1995：中国 不二製油（張家港）設立

2015
ブラジルトップの
業務用チョコレートメーカー
ハラルド取得

グローバル基盤整備と国内事業拡大期 グローバルビジネス拡大期

2019
米国 第2位の
業務用チョコレートメーカー
ブラマー取得

1990年～
チーズ風味素材「マスカポーネ」販売
コンビニなどの製品開発に
多数参画
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不二製油のご紹介 / 事業セグメント

4つの事業セグメントを展開

植物性油脂事業

大豆加工素材事業

業務用チョコレート事業

乳化・発酵素材事業

・チョコレート用油脂 世界TOP３の一角 ・業務用チョコレート：日本 No1  世界 No３

・大豆たん白素材 日本 No１
・水溶性大豆多糖類世界No１

・中国フィリング No１

植物性食品素材を中心に、高い技術力と生産ノウハウを
最大限に活かすことで、高い競争力を有する事業ポートフォリオを構築

2022年3月期売上高 1,350 億円 2022年3月期売上高 1,855 億円

2022年3月期売上高 791 億円 2022年3月期売上高 342 億円
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不二製油のご紹介 / 事業セグメント

植物性油脂事業：チョコレート用油脂をグローバルで展開

用途

チョコレート、スナック、
即席麺、アイス、育児粉乳
飲料 など

主原料

パーム

製品

フライ用油脂
加工用油脂
チョコレート用油脂 など

特徴
・チョコレート用油脂：国内シェア1位、グローバルトップ3の一角
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不二製油のご紹介 / 事業セグメント

植物性油脂事業：パームを分別再調整加工を行い最大限活用

様々な物性、風味、美味しさなどを持った食品が生産可能に

低融点の油
常温で液状

パーム

「再調整加工」技術
ほかの素材（カカオ、砂糖、乳等） 調合 発酵 風味調整 物性調整

分別

中融点の油
冷蔵庫では固まるが
夏場では液状

高融点の油
夏場でも固まっている
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不二製油のご紹介 / 事業セグメント

用途

チョコを使用した商品全般
（チョコレート菓子、パン、
アイス、土産）

主原料

カカオ豆

製品

業務用チョコレート

特徴
・グローバルで拠点を有し、国内シェア1位、グローバルシェア3位

業務用チョコレート事業：グローバル3位の生産量
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不二製油のご紹介 / 事業セグメント

業務用チョコレート事業：コンパウンドチョコレートの展開強化

カカオ
+乳

砂糖
ココア
バター

ピュアチョコレート

チョコレート用油脂

チョコレート菓子・パンの
多くで使用

カカオ
+乳

砂糖

カカオバター
代替脂

ラウリン系
油脂

コンパウンドチョコレート

油脂の活用により様々な形状や口どけの再現が可能に！
コンパウンドチョコレートの拡大を見込む

エステル
交換脂

他

ココア
バター
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不二製油のご紹介 / 事業セグメント

用途

洋菓子全般、パン、惣菜

主原料

・自社油脂製品
・乳原料

製品

クリーム、マーガリン、
フィリング、調製品

特徴
・日本・東南アジア・中国を中心に展開。中国フィリング シェア1位

乳化・発酵素材事業：付加価値製品の展開目指す
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不二製油のご紹介 / 事業セグメント

乳化・発酵素材事業：クリームなどの販売拡大を目指す

オリジナリティのある製品ラインナップ 中国ベーカリー市場での展開

✓ 油脂の技術や独自の植物性素材
を活用した製品を展開

✓ 幅広い顧客網

不二製油

顧客（製菓・製パンメーカーなど）

量販店、コンビニ、外食チェーンなどで販売

331
403 438

512
583

2017 2019 2021 2023

（予想）

2025

（予想）

中国パン市場 販売金額 (億元)

✓ パン市場の拡大を捉え、マーガリン、
フィリング素材などを販売

出典：Euromonitor International 2022: Sales of Bread in China

中国でブームを
仕掛けた”大麻花”

市場のスピードを捉えた提案を継続
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不二製油のご紹介 / 事業セグメント

用途

お惣菜、プロテイン、
健康栄養食品、
エナジーバー、
酸性乳飲料 など

主原料

大豆

製品

大豆たん白（粉末・粒状）
冷凍豆腐、がんもどき
機能剤（水溶性大豆多糖類）
ペプチド、豆乳 など

特徴
・大豆たん白素材 日本No１、水溶性大豆多糖類 世界No１

大豆加工素材事業：トップシェア製品群を多数保有



15

不二製油のご紹介 / 事業セグメント

大豆加工素材事業：粒状大豆たん白に注力

区分 製品群 製品 販売先 採用品イメージ シェアなど

大
豆
た
ん
白
素
材

粉末状
大豆たん白

ハム･ソーセージ
水産練製品
健康食品 酒類

日本
シェア１位

粒状大豆たん白
冷食、製パン、
製菓メーカー等

日本
シェア1位

大
豆
た
ん
白

食
品

大豆たん白食品
外食･産業給食
即席麺

機
能
剤

水溶性大豆多糖類
酸性乳飲料
コンビニエンスストア
酒類

世界
シェア1位

大豆ペプチド
ビール系飲料
健康飲料

日本
シェア1位

大豆ミートとして販売拡大を進める！
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不二製油のご紹介 / 事業セグメント

大豆加工素材事業：粒状大豆たん白の拡大を見込む

従来：
肉の一部代替

現在：
SOYを訴求＆用途拡大

これから：
市場継続拡大

・用途拡大、
価値の向上継続

・より一般的な
食文化へと浸透

・規模拡大

・付加価値向上

（大豆ミート）
粒状大豆たん白

粒の小さいもの

繊維状のもの

加工度を上げたもの
（パティ） ・加工度UPによる

ユーザー拡大

2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

不二製油 日本国内販売量推移

不二製油

約5割

（推定）

FY2020年
新工場稼動
キャパシティ

約1.5倍に

・グラノーラ
・プロテインバー
・大豆ミートソース

・ソイジャーキー
・ソイさきいか
・スナック類

日本での
粒状大豆たん白シェア
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不二製油のご紹介 / 事業セグメント

大豆加工素材事業：植物性食品の普及拡大を図る

プラントベースDashi プラントベースチーズ

プライムソイミート

プラントベースバター乳原料不使用チョコレート

社会課題解決型 新規性

わかりやすさ 人と地球の健康

驚きのおいしさ

時代の変化に合わせ、

成長をけん引

「おいしいPBF」



不二製油のご紹介 / 事業戦略のポイント
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原材料のサステナブル調達を推進

主要４原料のサステナブル調達方針を策定
地球環境保全と人権尊重のための活動を実施

パーム 大豆カカオ

人権・環境などの社会課題

児童労働、強制労働、森林破壊、農家の困窮、生物多様性 など

※コミットメント・取り組みの詳細はHPより
サステナビリティレポートをご参照ください

サステナブル調達を推進

シアカーネル

https://www.fujioilholdings.com/sustainability/social/procurement/


不二製油のご紹介 /株主優待

株主優待
株主優待（2022年度実績）

100株以上 1,000株未満

1,000株以上 ５,000株未満

5,000株以上
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